
Elaboración propia

Catering



E n las cafeterías Nebraska, llevamos 
más de 50 años ofreciendo la más alta 
calidad, caracterizada por una esmerada 
selección de materias primas, 
una cuidada elaboración de todos 
los platos, así como, la fabricación 
en nuestro propio obrador de toda 
nuestra panadería, bollería y pastelería .

Ahora, con nuestro nuevo servicio 
de Catering, tiene la posibilidad 
de poder disfrutar de todo ello 
en su propio centro de trabajo, 
de reuniones o domicilio.

Para ello, hemos creado dos líneas 
de servicio según las necesidades 
a cubrir: Coffe-break, para desayunos 
y cafés a media tarde; y Cóctel, para 
aperitivos, comidas, cenas...

En ambas líneas de servicio 
nos adecuamos al precio que más 
le convenga, poniendo a su disposición 
varios menús; así como, la posiblidad 
de poder elaborar el suyo propio.

También le proporcionamos el menaje 
necesario y -si lo estima oportuno- 
los camareros que permitan que usted 
sólo tenga que preocuparse de disfrutar 
de la reunión.

No lo dude y pídanos presupuesto 
para su próxima ocasión. Estaremos 
encantados de atenderle.

DESDE 1955
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Coffee-break nº 1

Selección de minibollería

Pastas de té

Petit croissants

Café de Colombia

Leche

Infusiones variadas

Zumo de naranja natural

Agua mineral

Bebidas:

Coffee-break nº 3

Nuestros famosos churros artesanos

Magdalenas mini

Selección de mini bollería

Café de Colombia

Leche

Infusiones variadas

Zumo de naranja natural

Agua mineral

Bebidas:

Coffee-break nº 2 Coffee-break nº 4

Selección de mini bollería

Pastas de té

Petit croissants

Magdalenas mini de chocolate

Frutas naturales peladas y cortadas

Café de Colombia

Leche

Infusiones variadas

Zumo de naranja natural

Agua mineral

Bebidas:

Selección de pastelería surtida

Pastas de té

Petit croissants

Selección de mini bollería

Brochetas de frutas naturales peladas 
y cortadas

Café de Colombia

Leche

Infusiones variadas

Zumo de naranja natural

Agua mineral

Bebidas:



Selección de mini bollería

Pastas de té

Petit croissants

Nuestros famosos Churros artesanos

Magdalenas mini

Magdalenas mini de chocolate

Tejas de almendra

Frutas naturales peladas y cortadas

Selección de pastelería surtida

Brochetas de frutas naturales peladas y cortadas

Selección de bocatines salados

Bandeja de embutidos artesanos acompañada de picos

Bandeja de ibéricos de bellota acompañada de picos

Café de Colombia

Leche caliente

Zumo de naranja natural

Agua mineral 

Refrescos

Lista de Productos
Coffe-break

Cóctel
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Menú nº 1

Brochetita de melón con jamón serrano 
Tartaletas de cangrejo y huevas de mujol
Empanadas caseras de bonito y de carne
Chistorra Navarra envuelta en hojaldre

Crema de verduras con beicon crujiente
Flamenquines de jamón york

Minicheeseburger con nuestra mostaza especial
Brochetita de pollo oriental con soja y cítricos

Bocaditos variados nata, crema, cafe

Cerveza
Vino Tinto Rioja

Vino Blanco Rueda
Refrescos, Zumos y Agua mineral

Bebidas:

Menú nº 3

Brocheta de salmón ahumado con encurtidos
Tartaleta de ventresca de bonito con pimientos asados

Palitos de hojaldre de quesos con orégano
Hojaldre de salchicha con queso gratinado
Crema de  legumbres con picadillo ibérico

Datiles con beicon
Mini perritos con nuestras salsas especiales

Pincho de lomo de cerdo con verduras

Tartaleta de queso crema con membrillo

Cerveza
Vino Tinto Rioja

Vino Blanco Rueda
Refrescos, Zumos y Agua mineral

Bebidas:

Menú nº 2 Menú nº 4

Brocheta de mozarella, tomate cherry y emulsión de albahaca
Queso manchego  con picos artesanos

Tartaleta de ahumados con queso crema
Hojaldre de queso de cabra y cebolla caramelizada
Chupito de Salmorejo cordobés con jamón ibérico

Croquetitas caseras de jamón ibérico
Adobitos de tarifa

Brocheta de solomillo ibérico con piña

Selección de pastelería artesana

Cerveza
Vino Tinto Rioja

Vino Blanco Rueda
Refrescos, Zumos y Agua mineral

Bebidas:

Brocheta de melón con jamón ibérico
Tosta de anchoas en salazón con tomate rallado

Tartaleta de pisto con huevo
Hojaldre de setas silvestres

Vasito de Gazpacho andaluz con aceite de albahaca
Gambas de Huelva con gabardina

Mini rollitos de verduras a la salsa de soja
Tartaleta de brandada de bacalao con pasas de Corinto

Miniburger con beicon y mostaza especial

Vasito de macedonia de frutas 
frescas con zumo de naranja natural

Cerveza
Vino Tinto Rioja

Vino Blanco Rueda
Refrescos, Zumos y Agua mineral

Bebidas:



Menú nº 5

Brocheta de queso manchego con uvas 
y picadillo de frutos secos

Cucharita de salpicón de marisco
Brocheta de pulpo a la gallega con patatiñas
Tartaleta de confit de pato con arandanos
Vasito de vichisoisse con huevas de mujol

Delicias de pollo a los cuatro quesos
Croquetitas de bacalao confitado

Pincho de tataki de atún con germinados 
Brocheta de solomillo de buey con calabacín 

y su salsa

Brochetas de frutas bañadas en chocolate 

Cerveza
Vino Tinto Rioja

Vino Blanco Rueda
Refrescos, Zumos y Agua mineral

Bebidas:

Platitos clásicos:
•

•

•

•

•

Petit pain:
•

•

•

•

•

Asia en tu cóctel:
•

•

•

•

•

•

•

Nuestro Cocido (en temporada): pucherito sopa, 
platito garbanzos y brocheta de las carnes del cocido.

Paella Mixta Especial

Paella de Mariscos

Pimientos Rellenos de bacalao

Estofado de Setas silvestres con salsa de buey

Jamón serrano y Tomate

Jamón ibérico y Tomate

Salmón ahumado y Queso crema al eneldo

Beicon y Queso fundido

Brie fundido y Jamón york

Sushis variados gran selección

Minirollitos de colores (gambas,verduras,carne,...)

Langostinos thais envueltos en pasta filo

Samosas variadas (verduras ,ternera,…)

Yakitoris de pollo al carbón

Langostinos rebozados en panko muy crujientes

Bolitas de pulpo

•

•

•

...

...

...

Y también...

Elaboración propia

Y si lo prefiere, 
háganos su propia propuesta 
seleccionando y combinando 
los platos que más le gusten.

Además, en nuestra web podrá 
encontrar una lista de platos 

ampliada y actualizada.

www.gruponebraska.com



Cómo hacer su pedido
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Llame a nuestra central de reservas:

y haga su pedido con un mínimo de 24 h. 
de antelación, especificando el día, hora 
y lugar de la entrega. 

Acuérdese de contar con el tráfico de Madrid, 
por lo que recomendamos servirlo con un 
margen de tiempo suficiente de la hora 
de comienzo de su evento.

Disponemos de dos formas de entrega:

Donde usted decida (dentro del casco 
urbano de Madrid supone 4,5 € de gastos 
de transporte; para la periferia, consulte 
condiciones). 

Recogiéndolo en cualquiera de nuestras 
cafeterías: Alcalá 18, Alcalá 144, 
Bravo Murillo 109, Bravo Murillo 291, 
Gran Vía 55 y Goya 39.

Horario recogida de 9:00 a 21:00 h.

91 571 88 88

•

•



DESDE 1955

ás de 0 ños 
M 5 a

de T adi ión  r c

y Calidad

www.gruponebraska.com

OFICINAS CENTRALES:

C/ La Coruña 5       Tel.: 91 571 88 88

Alcalá 18      Alcalá 144      Bravo Murillo 109
Bravo Murillo 291      Gran Vía 55       Goya 39
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